
 

 
 

 

 

 

 

 

 

Obědové menu 28. 9. –  2.10.2026  

Předkrmy  

Kaštanový krém, brambory, šalvěj  

145 Kč  

Consommé z kukuřičného kuřete  s  plněným kuřecím kř ídlem , hrášek, 

kořenová zelenina  

195 Kč  

Frisée sal át s řepou, krémovým sýrem a chlebovými chipsy  

220 Kč  

Salát z hrušek, sýr Bleu d’Auvergne, lískooříškový dresing, krutony  

185 Kč  

Hovězí tatarák s majonézou z divokého česneku, kapary, křupav é 

brambor y, tymiánová brioška  

325 Kč  

 

 

Hlavní chod y 

Gratinovaný topinambur, grilovaný květák, černý lanýž, květákové veluté  

32 5 Kč  

Pečené  a glazované karotky ve směsi ořechů a semínek, petrželové pesto,  

mrkvové pyré, ricotta  

365 Kč  

Okoun nilský, lesní houby, celerové pyré, nakládané houby  

375 Kč  

Telecí pečeně, smažená cibule, omáčka bordelaise , bramborová kaše  

385 Kč  

"Sv íčková" Vepřová líčka na smetaně, karlovarský knedlík – bramborový 

nok  

565 Kč  

Jehněčí hřebínek, brambory hasselback, glazovaný tuřín, hořčičná omáčka  

615 Kč  

Dezerty  

Lískooříškový Paris -Brest  

145 Kč  

 Kremrole s  vanilkovým krémem, sorbet z  černého rybízu  

135 Kč  

Čokoládový tart s  tonka fazolí, slaný karamel, zmrzlina z  mléčné čokolády  

235 Kč  



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Business Lunch 28.9. –  2.10.2026  

Entrées  

Creamy chestnut soup, potatoes, sage  

145 CZK  

Corn chicken consommé with filled chic ken wings, sugar peas, root 

vegetables  

195 CZK  

Variation of beetroot & frisée salad with cream cheese, sourdough chips  

220 CZK  

Pear salad, Bleu d’Auvergne cheese, hazelnut dressing, croutons  

185 CZK  

Beef tartare, wild garlic mayonnaise, capers, crispy potatoes                                  

and thyme brioche bun  

325 CZK  

Main courses  

Jerusalem artychoke gratin, grilled cauliflower, black truffle, cauliflower 

velouté  

32 5 CZK  

Baked & glazed carrots in spiced nut crumble, carrot purée, parsley pesto, 

ricotta  

365 CZK  

Nile perch, forest mushrooms, celeriac pureé, pickled mushrooms  

375 CZK  

Veal loin, fried onions, bordelaise  sauce, mashed potatoes  

385 CZK  

"Svičková" Slow braised pork cheeks, root vegetable cream sauce,  potato & 

Carlsbad dumpling  

565 CZK  

Rack of lamb, hasselback potatoes, glazed turnips, mustard sauce  

615 CZK  

 

Desserts  

Hazelnut Paris -Brest  

145 CZK  

Cream roll with vanilla cream, blackcurrant sorbet  

135 CZK  

Tonka bean chocolate tart, salted caramel, milk chocolate ice -cream  

235 CZK  


